MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
GABINETE DO MINISTRO

PORTARIA N° 269, DE 17 DE NOVEMBRO DE 1988.
Revogado(a) pelo(a) Instrucdo Normativa 06/2009
O Ministério de Estado da Agricultura, no uso de suas atribuic¢des tendo em vista o disposto nalei n°.

6.309, de 15 de dezembro de 1975, e no decreto n°. 82.110, de 14 de agosto de 1978, resolve:

| - Aprovar a norma anexa, assinada pelo Secretério de Servicos Auxiliares de Comercializagdo e pelo
Secretario Nacional de Abastecimento, a ser observada na classificagéo, embalagem e marcacéo do arroz.

Il - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas a portarian® 205, de 26 de agosto
de 1981, e as disposi¢des em contrario.

IRISREZENDE MACHADO

ANEXO

NORMA DE IDENTIDADE, QUALIDADE, EMBALAGEM E APRESENTAQAO DO ARROZ.

1. Objetivo

A presente Normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade, qualidade, embalagem
apresentacdo do arroz em casca (natural e parboilizado), e do arroz beneficiado (integral, parboilizado,
parboilizado integral e polido), e dos fragmentos de arroz que se destinam a comercializac&o.

2. Definicéo do Produto Entende-se por arroz os gréos provenientes das espécie oryza sativa

3. Conceitos Para efeito desta norma e termos usados na presente especificacdo, considerase:

3.1.- Agua Potével - a dgua cujas caracteristicas de potabilidade, encontram-se definidas em legislacéo
especifica do Ministério da Salide.

3.2. - Arroz Brilhado - o produto que, apds o polimento, recebe uma camada de talco ou glicose.

3.3.- Arroz Em Casca Natural - o produto que , antes do beneficiamento, ndo passa por qualquer preparo
industrial ou processo tecnol égico aditivo.

3.4.- Arroz Glutinoso - variedade de arroz cujos gréos sao brancos e de aspecto opaco, sem textura vitrea
e que tende a empapar quando cozido.

3.5.- Arroz Integral (esbramado) - o produto do qual somente se retira a casca durante o beneficiamento,
mantendo-se intacto 0 germe e as camadas interna e externa do gréo, sendo obtido a partir do arroz em
casca natural ou parboilizado.

3.6.- Arroz Ma Polido - o produto do qual somente se retira a casca durante o beneficiamento,
mantendo-se intacto 0 germe e as camadas interna e externa do gréo, sendo obtido a partir do arroz em
casca natural ou parboilizado.

3.7.- Arroz Oleado- o produto que, apds o polimento, recebe uma camada de 6leo comestivel.

3.8.- Arroz Parboilizado - o produto que, ao ser beneficiado, os gréos apresentam uma coloracéo



amarelada, em decorréncia do tratamento hidrotérmico.

3.9.- Arroz Polido - o produto que, ao ser beneficiado, retira-se o germe, a camada externae amaior parte
da camada interna do tegumento, podendo ainda apresentar gréaos com estrias longitudinais, visiveis a
olho nu.

3.10.- Defeitos Gerais - o0s graos danificados, manchados, picados, amarel os, rajados, gessados e ndo
parboilizados.

3.11.- Defeitos Gerais Agregados - 0 somatorio dos defeitos gerais encontrados na amostra.

3.12.- Defeitos Graves - as matérias estranhas, impurezas, os gréos mofados, ardidos, pretos e ndo
gelatinizados.

3.13.- Fisiologicamente Desenvolvido - 0 gréo gque atinge o estagio de desenvolvimento completo da
variedade (ciclo vegetativo) e esta em condicdo de ser colhido.

3.14.- Fragmento de Gréo - o produto constituido de no minimo 90,00% (noventa por cento) de gréos
guebrados e quirera.

3.15.- Germe - a pequena porc¢ado situada numa das extremidades do gréo da qual Germina A Semente.

3.16.- Grdo Amarelo - o gréo descascado e polido inteiro ou quebrado que apresentar coloragcéo
amarelada.

3.17.- Gréo Ardido - o gréo descascado e polido, inteiro ou quebrado que apresentar no todo ou em
parte, coloracdo escura proveniente do processo de fermentacéo.

3.18.- Gréo Danificado - o gréo descascado e polido, inteiro ou quebrado que pelo processo de imerséo ou
secagem apresenta ruptura no sentido longitudinal, bem como, o gréo que estoura (pipoca).

3.19.- Gréo Gelatinizado - 0 gréo inteiro ou quebrado, que se apresenta no minimo com a sua camada
externa gelatinizada e trand Ucida, quando observado sob |uz polarizada.

3.20.- Gréo Gessado - 0 gréo descascado e polido, inteiro ou quebrado que apresentar coloracdo
totalmente opaca e semel hante ao gesso.

3.21.- Gréos Inteiros - 0 gréo descascado e polido, que apresentar comprimento igual ou superior atrés
guartas partes do comprimento minimo da classe a que pertence.

3.22.- Grdo Manchado e Picado - o gréo descascado e polido,inteiro ou quebrado que apresentar mancha
escura ou esbranquicada, bem como, perfuragdo por insetos ou outros agentes, desde que visiveis aolho
nu.

3.23.- Graos Mofado- o gréo descascado e polido, inteiro ou quebrado que apresentar no todo ou em
parte, fungo (bolor) , visivel aolho nu.

3.24.- Grao Néo Gelatinizado - o gréo inteiro ou quebrado que ndo apresenta gelatinizagdo do amido,
devido a parboilizac&o deficiente , mostrando-se totalmente opaco sob aluz polarizada.

3.25,- Gréo Néo Parboilizado - o arroz descascado e polido, inteiro ou quebrado que ndo sofreu o
processo de parboilizacdo, correspondendo portanto, ao arroz beneficiado polido.

3.26.- Gréo Preto - 0 gréo descascado e polido, inteiro ou quebrado que se apresentar totalmente
enegrecido por agao excessivade calor e umidade.

3.27.- Gréo Quebrado - pedaco de gréo arroz descascado e polido, que apresentar comprimento inferior a



trés quartas partes do comprimento minimo da classe a que pertence e que ficar retido em peneirade furos
circulares de 1,6 milimetros de diametro.

3.28.- Gréos Rajados - 0 gréo descascado e polido, inteiro ou quebrado que apresentar estria vermelha.

3.29.- Grau de Polimento - expressa a maior ou menor intensidade de remocao do germe e das camadas
externas e internado gréo.

3.30.- Impureza - detrito do préprio produto como a casca e pedaco de talo, entre outros.

3.31.- Matérias Estranhas - corpo ou detrito de qualquer natureza, estranhos ao produto, como graos ou
sementes de outras espécies vegetais, sujidades e resto ,de insetos entre outros.

3.32.- Parboilizacdo - processo hidrotérmico no qual o arroz em casca € imerso em agua potavel, auma
temperatura acima de 58°c.( cinqlienta e oito graus centigrados) seguido de gelatinizacéo parcial ou total
do amido e secagem.

3.33.- Quirera- o fragmento de gréo de arroz que vazar em peneira de furos circulares de 1,6 milimetros
de didmetro.

3.34.- Renda do Beneficiado - o percentual de arroz beneficiado ou beneficiado polido, resultante, do
beneficio do arroz em casca

3.35.- Rendimento do Gré&o - os percentuais de graos inteiros e de gréos quebrados, resultante do
beneficio do arroz.

3.36.- Tegumento - uma das camadas internas comestiveis do gréo.
3.37.- Umidade - o percentual de &gua encontrada na amostra em seu estado original.
4.- CLASSIFICACAO

O arroz seré classificado em grupos, subgrupos, classes e tipo, identificados de acordo com os seguintes
critérios:

4.1.- Grupos Segundo a sua forma de apresentac&o, o arroz sera classificado em 2 ( dois) grupos, assim
denominados:

4.1.1.- Arroz Em Casca - € o produto fisiologicamente desenvolvido, maduro e em casca, depois de
colhido;

4.1.2.- Arroz Beneficiado - € o produto maduro que submetido a processo de beneficiamento, acha-se
desprovido de sua casca.

4.2- Subgrupos

Segundo o0 seu preparo, 0 arroz em casca e 0 arroz beneficiado serdo ordenados em subgrupos:
4.2.1.- Subgrupos do arroz em casca:

4.2.1.1.- Natural

4.2.1.2.- Parboilizado

4.2.2.- Subgrupos do arroz beneficiado:

4.2.2.1.-Integra



4.2.2.2.- Parboilizado
4.2.2.3.- Parboilizado integral
4.2.2.4.- Polido

4.3 - Classes

O arroz em casca e 0 arroz beneficiado de acordo com as suas dimensdes, serdo distribuidos em 5 (cinco)
classes, independentemente do sistema de cultivo:

4.3.1.- Longo Fino -€ o produto que contém no minimo, 80,00% do peso dos graos inteiros, medindo
6,00mm ou mais, no comprimento; 1,90 mm, ho maximo, na espessura e cuja relagdo comprimento/
largura, seja superior a 2,75 mm, apds o polimento dos graos; (Alterado pela Portarian® 157 de
04/11/1991)

4.3.2.- Longo - é 0 produto que contém, no minimo, 80% do peso dos gréos inteiros, medindo 6,00 mm
Ou mais no comprimento, apos o polimento dos graos;

4.3.3.- Médio - é o produto que contém, no minimo, 80,00% do peso dos graos inteiros, medindo de
5,00mm a menos de 6,00mm no comprimento, apos o polimento dos gréos,

4.3.4.- Curto - € 0 produto que contém, no minimo, 80% do peso dos graos inteiros, medindo menos de
5,00mm no comprimento, apos o polimento dos graos;

4.3.5.- Misturado - € o produto que ndo se enquadra nas classes anteriores e se apresenta constituido pela
mistura de duas ou mais classes, exceto a situacdo abaixo:

4.3.5.1.- Ocorrendo mistura das classes longo fino com longo; longo fino com médio; longo com médio e
meédio com curto, a classe do produto sera determinada pela classe inferior da mistura.

4.4.- Tipos

Qualquer que sgja 0 grupo e o0 subgrupo a que pertenca, o arroz sera classificado em 5 (cinco) tipos,
expressos por numeros de 1 (um) a5 (cinco), definidos pelo percentual de ocorréncia de defeitos graves,
de defeitos gerais agregados ou de gréos quebrados e quirera.

4.4.1.- Definicdo do Tipo - paraa definic¢éo do tipo do arroz sero considerados os limites maximos de
tolerancia de defeitos/tipo do produto, que estdo estabel ecidos nos anexo | aVI da presente norma,
obedecidos, o0s seguintes critérios de classificaco:

4.4.1.1.- O defeito grave, isoladamente, define o tipo do produto.

4.4.1.2.- O defeito geral, quando agregado, define o tipo do produto.

4.4.1.3.- O defeito geral, quando considerado isoladamente, ndo define o tipo do produto, mas determina
0 abaixo do padréo quando ultrapassado o limite maximo estabel ecido para cada defeito geral.

4.4.1.4.- No caso especifico do arroz em casca (natural e parboilizado), aumidade, a matéria estranhae a
impureza ndo definem o tipo do produto.

4.5.- Umidade, matéria estranha e impureza.
4.5.1.- O percentual méximo de umidade admitido, ser&

4.5.1.1.- Arroz em casca (natural e parboilizado) 13,00%;



4.5.1.2.- Arroz beneficiado (integral; parboilizado; parboilizado integral e polido) 14,00%;
4.5.1.3.- Fragmento de gréos 14,00%;

Veja Também

4.5.2.- O percentual méximo de matéria estranha e impureza, admitido para o arroz em casca (natural e
parboilizado), sera de 2,00% (dois por cento).

4.5.3.- (Revogado(a) pelo(a) Portaria n® 19/1992/MAPA)

Redacao(6es) Anterior(es)

4.6.- Fragmento de Gréos

4.6.1.- Os fragmentos de graos de arroz beneficiado (integral, parboilizado e polido ) , serdo classificados
em 2 (duas) categorias:

4.6.1.1.- Quebrado
4.6.1.2.- Quirera

4.6.2.- Serd enquadrado nas categorias quebrado ou quirera o produto que, na amostra original apresentar
mais de 50,00% (cinquenta por cento) de fragmentos de gréos da categoria predominante.

4.6.3.- Definicdo do tipo - para definic¢éo do tipo dos fragmentos de gréos seréo considerados os limites
maximos de tolerancia de defeitos/categoria e tipo do produto, que estéo estabelecidos no anexo VIl da
presente norma, em valores percentuais de ocorréncia.

4.7.- Aplica-se arroz brilhado, glicosado, oleado e outros resultantes de processos andl 0gos, 0s mesmos
limites méximos de tolerancia de defeitos/tipos, especificados para o arroz beneficiado polido.

4.8 - Abaixo do padréo

O arroz em casca, 0 arroz beneficiado e os fragmentos de gréos de arroz que ndo atenderem as exigéncias
contidas nos anexos de | a VI, da presente norma, seréo classificados como abaixo do padréo.

4.8.1,- O produto classificado como abaixo do padréo podera ser:

4.8.1.1.- Comercializado como tal, desde que, esteja perfeitamente identificado e com identificacéo
colocada em lugar de destague, de facil visualizacdo e de dificil remocéo;

4.8.1.2.- Rebeneficiado, desdobrado e recomposto, para efeito de enquadramento em tipo;
4.8.1.3.- Reembalado e remarcado para efeito de atendimento as exigéncia da Norma.
4.9.- Desclassificado

4.9.1.- Serad desclassificado e proibida a sua comercializacdo, para consumo humano e animal, o arroz que
apresentar:

4.9.1.1.- Mau estado de conservacao, incluindo os processos de fermentacéo e mofo;
4.9.1.2.- Odor estranho;

4.9.1.3.- Substancias nocivas a salde;



4.9.1.4 - Teor de micotoxina acima do limite estabel ecido pela legislacdo especifica em vigor, do
ministério da salde.

4.9.2.- Somente sera permitida a utilizacéo do produto desclassificado, para outros fins, apos ouvido o
Ministério da Agricultura

5.- RENDA DO BENEFICIO E RENDIMENTO DO GRAO

5.1.- Ao arroz em casca sera atribuido uma renda base, a nivel nacional, de 68,00% (sessenta e oito por
cento), constituida de um rendimento do gréo de 40,00% (quarenta por cento) de inteiros mais 28,00%
(vinte e oito por cento) de quebrados e quirera, apurados depois do produto descascado e polido.

5.2.- Paraavalorizacéo do produto, com renda do beneficiado e rendimento do gréo superior ou inferior
ao bésico estabelecido no sub item 5.1, seré considerado obrigatoriamente, o percentual de sua
constituicaéo, mediante a aplicacéo dos seguintes coeficientes:

5.2.1.- Gréosinteiros 79,412%

5.2.2.- Gréos quebrados e quirera 20,588%

" 5.3. - Permitir, em carédter temporério, para atendimento a safra 96/97, a utilizagdo dos coeficientes de
valorag&o abaixo, para 0 arroz em casca, enquadrado na classe longo fino, que apresente uma renda base
de 68,00% (sessenta e 0ito por cento), constituida de rendimento de 50,00% (cinguienta por cento) de
gréos inteiros e 18,00% (dezoito por cento) de gréos quebrados e/ou quirera, apurados depois do produto
descascado e polido.

S €7 o 1 0101 (0 I 86,765%

- Grao Quebrado e/ou Quirera.........ccoeeeveenee. 13,235%

5.4. - Paraavaloracdo do arroz em casca, da classe longo fino, com renda do beneficio e rendimento do
gréo superior ou inferior ao bésico estabelecido no subitem

5.3, sera considerado obrigatoriamente, o percentual de sua constituic¢éo, mediante a aplicacdo dos
coeficientes de valoragdo especificados nos subitensacimaden®5.3.1 e

5.3.2. (Itensincluidos pela Portaria 171 de 24/04/1997)

6.- EMBALAGEM

6.1.- As embal agens utilizadas no acondicionamento do arroz devem ser de materiais naturais, materiais
sintéticos ou outro material apropriado, que tenha sido previamente aprovado pelo Ministério da

Agricultura.

6.2.- O arroz, quando comercializado no atacado, sera acondicionado em sacos com capacidade para 50
kg (cinqUenta quilogramas) em peso liquido do produto.

6.3.- As embal agens do arroz quando comercializado no varejo, devem obedecer as normas especificas do
Inmetro, observando:

6.3.1.- Economia de custo e facilidade de manejo e transporte;
6.3.2.- Seguranca, protecdo, conservacdo e integridade do produto.

6.3.3.- Boa apresentacdo do produto;



6.3.4.- Facilidade de fiscalizagdo da qualidade e das demais caracteristicas do produto;
6.3.5.- Tamanho, forma, capacidade, peso e resisténcia;
6.3.6.- Facilidade de marcac&o ou rotulagem.

6.4.- O material sintético utilizado na confec¢do das embal agens para o arroz comercializado no varegjo,
deve ser obrigatériamente incolor e transparente.

6.5.- Dentro de um mesmo lote, é obrigatdrio que as embalagens sgjam do mesmo materia e tenham
idéntica capacidade de acondicionamento.

7.- MARCACAO

7.1.- As especificacdes de qualidade do produto necessarias a sua marcacao ou rotulagem, devem ser
retiradas do certificado de classificagéo.

7.2.- Toda embalagem ou lote deve trazer as especificacOes qualitativas, marcadas, rotuladas ou
etiquetadas na vista principal, em lugar de destague, de facil visualizacdo e de dificil remocéo.

7.3.- N&o sera permitido na marcacéo das embalagens, o0 emprego de dizeres gravuras ou desenhos que
induzam a erro ou equivoco gquanto a origem geogréfica qualidade e quantidade do produto.

7.4.- A nivel de atacado, a marcacdo do |ote deverdno minimo, as seguintes indicagdes:
7.4.1.- NUmero do lote;

7.4.2.- Subgrupo;

7.4.3.- Classe ou categoria

7.4.4.- Tipo;

7.4.5.- Peso liquido;

7.4.6.- Safra de producdo (de acordo com a declaracdo do responsavel pelo produto)

7.4.7.- Identificagdo do responsavel pelo produto (nome ou razdo social, endereco e numero de registro do
estabel ecimento).

7.5.- A nivel de varglo, amarcagao ou rotulagem sera feita obrigatériamente, na posicéo horizontal, em
relacdo a borda superior ou inferior da embalagem e devera conter no minimo , as seguintes indicacdes:

7.5.1.- Produto,

7.5.2.- Subgrupo (facultativo para o polido);
7.5.3.- Classe ou categoria;

7.5.4.- Tipo;

7.5.5.- Peso liquido;

7.5.6.- Nome ou razdo social, endereco e nimero de registro no Ministério da Agricultura do empacotador
ou do proprietéario do produto, quando for empacotado por terceiros.



7.6.- No caso especifico da comercializagdo feita, agranel ou em conchas, o produto exposto deve ser
identificado e aidentificacdo colocada em lugar de destague e de facil visualizacdo , contendo no minimo,
as seguintes indicagoes:

7.6.1.- Classe e categoria;

7.6.2 - Tipo;

7.6.3.- Preco de venda.

7.7.- Osindicativos de subgrupos, classe ou categoriaetip , utilizados na marcacéo, devem ser grafados
em cores contrastantes as do produto ou fundo das embal agens, quando for o caso , em caracteres de
mesmas dimensdes, conforme especificado no quadro abaixo:

Areadavistaprincipa (cm2) aalturaminimadas |etras alturax largura ntimeros (mm)

a) até 401,50

b) maior que 40 até 170 3,00

¢) maior que 170 até 650 4,50

d) maior que 650 até 2600 6,00

€) maior que 2600 12,50

7.8.- A proporgdo entre aaltura e alargura das letras e nUmeros ndo pode exceder a 3x1. (Exemplo: sea
alturafor 3mm, alarguradeve ser 1mm).

7.9.- As especificacOes de qualidade do produto, devem ser precedidas pel as expressdes subgrupo, classe
ou categoria e tipo, escritas por extenso.

7.9.1.- As especificagdes qualitativas referentes ao subgrupo e a classe ou categoria, devem ser grafadas
por extenso e o tipo, em algarismo ardbico ou com a expressao abaixo do padréo, também por extenso,
guando for o caso.

7.10.- A marcagdo obrigatoria da quantidade do produto e do nimero de registro do estabelecimento, seré
procedida das expressdes peso liquido ou peso lig. e registro M.A. n°, ou Reg. M.A nP. respectivamente.

8.- AMOSTRAGEM

A retirada ou extracdo de amostras de lotes arroz (em casca, beneficiado ou fragmento de gréos) sera
efetuada do seguinte modo:

8.1.- Arroz ensacado - por furagdo ou calagem, de no minimo 10,00 % (dez por cento) dos sacos
recolhidos ao acaso, sempre representado a expressao meédia do |ote e numa quantidade minimade 30 (
trinta) gramas de cada saco.

8.2.- Arroz agranel - para cada série de 500t (quinhentas toneladas) ou fragdo do produto, retirar no
minimo, 40 kg (quarenta quilogramas) de amostras.

8.3.- Arroz empacotado - do nimero total de pacotes que compdem o lote, retirar no minimo, 1,00% um
por cento), dos pacotes.

8.4.- As amostras assim extraidas, seréo homogeneizadas, reduzidas e acondicionadas em no minimo, 3
(trés) vias com o peso minimo de 1 (um) quilograma cada, devidamente identificadas, lacradas e
autenticadas.



8.4.1.- Serdentregue 1 (uma) amostra para o interessado, 2 (duas) ficardo com o 6rgédo de classificaco e
0 restante da amostra sera obrigatoriamente recol ocada no |ote ou devolvida ao proprietario.

8.5.- A amostra para efeito de classificagdo sera 100 gramas.
9. CERTIFICADO DE CLASSIFICACAO

9.1.- O Certificado de classificacao sera emitido pelo 6rgdo oficial de classificagéo, devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura, em modelo oficial e de acordo com alegislacdo em vigor.

9.2.- A suavalidade sera de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua emiss&o.

9.3.- No certificado de classificacdo deve constar, além das informacfes padronizadas as seguintes
indicacoes.

9.3.1.- Motivos que determinam a classificagéo do produto como abaixo do padréo.
9.3.2.- Motivos gque determinam a desclassificagdo do produto;

9.3.3.- Percentagem de cada uma das classes que compdem a classe misturado;
9.3.4.- Grau de polimento do arroz, que devera ser expresso em termos de:

9.3.4.1.- Palido;

9.3.4.2.- Mdl polido;

9.3.5.- O termo glutinoso, quando o arroz for originério de variedade especifica no subitem 3.4, caso
contrario, sera o arroz considerado n&o glutinoso.

10.- ARMAZENAMENTO E MEIO DE TRANSPORTE

10.1.- Os depdsitos de armazenamento e os meios de transporte devem oferecer plena segurancae
condic¢des técnicas imprescindiveis a perfeita conservacéo do arroz.

11.- FRAUDE

Sera considerada fraude, toda alteracdo dolosa de qualquer ordem ou natureza praticada na classificacéo,
no acondicionamento, no transporte e na armazenagem, bem como, nos documentos de qualidade do
produto, conforme normas em vigor.

12.- DISPOSICOES GERAIS

12.1.- E de competéncia exclusiva do 6rgdo técnico do Ministério da Agricultura:

12.1.1.- Estudar as reivindicactes definidas no item 6;

12.1.2.- Resolver 0s casos omissos por ventura surgidos na utilizacdo da presente norma;

12.2.- E de competéncia do érgéo oficia de classificagdo, exigir o expurgo de todo o arroz que apresentar
insetos vivos, antes de providenciar a sua classificacéo.

ANEXO|

ARROZ EM CASCA NATURAL (LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS/ TIPO, %
EM PESO)



Tipo Defeitos Graves Defeitos Gerais
Ardidos Agregados
1 0,25 4,00
2 0,50 8,00
3 1,00 14,00
4 2,00 22,00
5 4,00 34,00
Observacéo:

1. O percentua de umidade, de matéria estranhas e impureza que exceder os limites méximos de
tolerancia admitidos, podera ser descontado no peso liquido do lote;

2. Oslimites méximos de tol erancia admitidos para cada defeito geral, considerado  isoladamente, para
efeito de enquadramento em tipo, sdo: manchados e picados, 12,00%; amarelos, 12,00%; rajados, 10,00%
e ,gessados, 15%; acima destes limites, o produto sera considerado como abaixo do padréo.

ANEXO 11

ARROZ EM CASCA PARBOILIZADO (LIMITE MAXIMO DE TOLERANCIA DE
DEFEITOS/TIPOS, % EM PESO)

DEFEITOS GRAVES
MOFADOS NAG DEFEITOS GERAIS
TIPO |ARDIDOSE
PRETOS |[CE-ATINIZADOS AGREGADOS
1 150 30,00 3.00
2 3.00 20,00 6,00
3 450 50,00 9.00
7 6,00 60,00 12,00
5 750 70,00 15,00
Observacao:

1. O percentual de umidade, de matéria estranha e impureza que exceder os limites maximos de tolerancia
admitidos, podera ser descontado no peso liquido do lote;

2. Os limites méximos de toleréncia admitidos para cada defeito geral, considerado isoladamente, para
efeito de enquadramento em tipo, sdo: danificados, 300%; manchados e picados, 6,00%; rajados, 6,00%;
e, ndo parboilizados, 0,30%; acima destes limites, o produto serd considerado como abaixo do padréo.
ANEXO 11

ARROZ BENEFICIADO INTEGRAL (LIMITESMAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS/
TIPOS, % EM PESO)

DEFEITOS GRAVES
MATERIAS DEFEITOS
TIP0  |ESTRANHAGMOFADOS [cepa s TOTAL DE QUEBRADOSE
E QUIRERA
E ARDIDOS [FGREGADOS
IMPUREZAS
L 0.25 0,25 4,00 4,00
2 05 0,50 8,00 750




3 1,00 1,00 14,00 12,50
4 1,50 2,00 22,00 17,50
5 2,00 4,00 34,00 22,50
Observacgéo:

1. O percentual de umidade que exceder o limite maximo de toleréncia admitido, podera ser descontado
no peso liquido do lote;

2. Os limites méximos de toleréncia admitidos para cada defeito geral, considerado isoladamente, para
efeito de enquadramento em tipo, sdo: manchados e picados 12,00%; amarel os, 12%; rgjados, 10,00%,e
gessados, 15,00%; acima destes limites, o produto serd considerado como abaixo do padréo.

ANEXO IV

ARROZ BENEFICIADO PARBOILIZADO (LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE
DEFEITOY TIPOS, % (EM PESO)

DEFEITOS
E'\éTA;EELfA GRAVES| NAO | DEFEITOS | TOTAL DE |y pera
TiPg =STRANAAIMOFADOY GELATI | GERAIS  |QUEBRADOS A ra
MPUREzA< ARDIDOS|NIZADOSAGREGADOS E QUIRERA
E PRETOS
1 0.05 030 | 3000 2.50 5,00 0,50
2 0,10 060 | 4000 5,00 8,00 0.75
3 0.15 090 | 50,00 7.50 11,00 1,00
4 0.20 120 | 60,00 10,00 14,00 1.25
5 0.25 150 | 70,00 1250 17.00 150
Observacao:

1. O percentual de umidade que exceder o limite maximo de toleréncia admitido, podera ser descontado
no peso liquido do lote.

2. Os limites méaximos de tol eréncia admitidos para cada defeito geral, considerado isoladamente, para

efeito de enquadramento em tipo, sdo: danificados, 2,0%; manchados e picados, 5,00%; rajados, 6,00%; €,
ndo parboilizados, 0,30%; acima destes limites, o produto sera considerado como abaixo do padréo.

ANEXOV

ARROZ BENEFICIADO INTEGRAL (LIMITES MAXIMO DE TOLERANCIA DE DEFEITOY
TIPOS, (% EM PESO)

DEFEITOS
MATERIA | GRAVES NAO DEFEITOS | TOTAL DE
TlPOESTRANHASMOFADOSGELATINIZADOS GERAIS |QUEBRADOS
IMPUREZAS| ARDIDOS AGREGADOS E QUIRERA
E PRETOS
1 0,25 0,30 30,00 3,00 2,50
2 0,50 0,60 40,00 6,00 5,00
3 1,00 0,90 50,00 9,00 7,50
4 1,50 1,20 60,00 12,00 10,00
5 2,00 1,50 70,00 15,00 12,50

Observacao:



1. O percentua de umidade que exceder o limite méaximo de toleréncia admitido, podera ser descontado
no peso liquido do lote.

2. Oslimites méximos de tol erancia admitidos para cada defeito geral, considerado isoladamente para
efeito de enquadramento em tipo, sdo: danificados 3,00%; manchados e picados, 6,00%; rajados,6,00%; €,
nado parboilizados, 0,30%; acima destes limites, o produto ser& considerado como abaixo do padréo.
ANEXO VI

ARROZ BENEFICIADO POLIDO (LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA DE DEFEITOS TIPO,
% EM PESO).

DEFEITOS GRAVES TOTAL DE
MATERIA [MOFADOS QUIRERA
TPOlesTRANHAY E Agg’églgngUEBRADOS (MAXIMO)
IMPUREZAS| ARDIDOS E QUIRERA
1 0,25 0,25 4,00 10,00 (*) 0,50
2 0,50 0,50 8,00 20,00 () 1,00
3 1,00 1,00 14,00 30,00 () 2,00
4 1,50 2,00 22,00 40,00 (*) 3,00
5 2,00 4,00 34,00 50,00 (*) 4,00
Observacao:

1. O percentual de umidade que exceder o limite maximo de toleréncia admitido, podera ser descontado
no peso liquido do lote;

2. Oslimites maximos de tol erancia admitidos para cada defeito geral, considerado isoladamente, para
efeito de enquadramento em tipo séo: manchados e picados, 12,00%; amarelos, 12%; rajados, 10%; e,
gessados, 15,00% acima destes limites, o produto sera considerado como abaixo do padréo.

(*) Alterado pela Portaria 13 de 22/02/1991

ANEXO VII

FRAGMENTOS DE ARROZ (LIMITES MAXIMO DE TOLERANCIA DE DEFEITOSTIPOS, % EM
PESO)

CATEGORIA QUEBRADOS QUIRERA
TOLERANCIA TIPO UNICO TIPO UNICO
DEFEITOS GRAVESE
DEFEITOS GERAIS 15,00 20,00
AGREGADOS
MATERIAS ESTRANHASE
IMPUREZAS 1,00 5,00
Observacao:

O percentual de umidade que exceder o limite maximo de tolerancia admitido, podera ser descontado no
peso liquido do lote.

(Of. n° 135/88)
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