MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

INSTRUCAO NORMATIVA N° 22, DE 28 DE ABRIL DE 2020

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das atribuicdes que Ihe conferem os arts. 21 e 63 do Anexo |
do Decreto n° 10.253, de 20 de fevereiro de 2020, tendo em vista o disposto na Lel n° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, naLei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de marco de
2017, e o que consta do processo el etronico n° 21000.024067/2020-61, resolve:

Art. 1°O Anexo | da Instrucdo Normativan® 4, de 31 de marco de 2000, passa avigorar com as seguintes
alteracoes:
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c) A carne mecanicamente separada que for congelada, devera ser em blocos com espessura maxima de

15 cm, congelada logo apds o processo de separacdo mecanica e conservada em temperatura ndo superior
a-18°C (dezoito graus Celsius negativos).

"4.2.8. Caracteristicas Fisico-Quimicas
Proteina (Minima): 12%

Gordura (Méaximo): 30%

Teor de Calcio (Maximo): 1,5% (Base Seca)

Diametro dos Ossos: no minimo 98% das particulas 6sseas devem passar em peneira com malha nominal
de 0,5 mm. Nenhuma particula 6ssea poderd ser retida em peneiracom maha nomina de 0,85 mm

indice de perdxido (méaximo): 1 mEq KOH por kg de gordura." (NR)

"5.4. Critérios Microbioldgicos: Tendo-se em vista as caracteristicas distintas de elaboracéo, a Carne
M ecanicamente Separada, devera obedecer as seguintes caracteristicas.

Microrganismo Categoria Critério Aceitacdo Método de andlises
S. aureus (UFC/g) 07 n=5, c=2 m= 5x10%2 M= APHA- 1992, ou FDA 7th
5x103 Ed., 1992.

Clostridium perfringens 07 n=5, c=2 m= 1x10%2 M= FDA 7th Ed., 1992.
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Art. 2° Esta Instrucdo Normativa entra em vigor em 1° de junho de 2020.

JOSE GUILHERME TOLLSTADIUSLEAL

DOU 30/04/2020, SECAO 1, PAGINA 15.



